Tanéici architekt

V roce 1976 se na pobfieZi Pacifiku

v mésté Acapulco v Mexiku narodil

José Luis Paz. Zde také vystudoval

soukromou katolickou Skolu. José

si vZdy védél rady. Uz jako dité

prodaval bonbony a zmrzlinu

sousedim nebo diky své zruénosti

vyrabél dekorativni predméty, které

prodaval kamaraddm. Po maturité

vroce 1994 pracoval rok jako

taxikar a pozdéji byl prijat na

univerzitu inZenyrstvi a architektu-

ry v Mexiko City, kde bydLlel dalSich

5 let. Béhem studia José obdrzel

nabidku na rekonstrukci koupelny,

kterou i pres nedostatek zkuSenosti

prijal, coz mu prineslo dobry

zacdtek kariery. Od té doby zacal

spolupracovat s riznymi architek-

tonickymi ateliéry. Pozdéji José

ziskal stipendium na studium

v Recku, kde se potkal se svou

soucasnou ¢eskou Zenou. | kdyz se

po studiich vratil zpét do Mexika,

nerozdélilo je to, avroce 2002 se

vzali v Cechach, kde po ziskani vy

povoleni k pobytu zacal José ‘4

pracovat jako Lektor Spanélstiny A

a latinskoamerickych tancd. Salsa --"gﬁ_ J

bylatoho casu vmdde, atak o L

zajemce nebylanouze. Od té doby '}
f"’ José spolupracuje s riznymi P !

| architekty a podili se namnoha
projektech, které jsou ¢asto spojeny
s jeho pdvodem.




Mexické Burnuelos

Suroviny

(Priprava 5 minut, smaZeni 8 minut,
pro 4 osoby)

sluneénicovy olej na smaZeni

4 pSenicné tortilly, nakrajené na
trojihelniky

med

trtinovy cukr

mleta skofice

Postup

Na rozpaleném oleji smaZte trojlhel-
nicky tortily z obou stran dozlatova.
Nechte je okapat na papirovych
utérkach a pak je potiete medem nebo
posypte cukrem a skofici. Nejlépe
chutnajf jesté horké.
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| Tacos Dorados

kureci smazené tacos

Suroviny

(Suroviny pro 4 osoby)

16 kukuri¢nych tortil

2 ks kurecich prsou

1ledovy salat

2 zakysané smetany (celkem 180 g)
syr queso fresco nebo balkansky syr
4rajcata

y oregano

Postup (doba piipravy 15min.)

1. Kufeci maso poduste ve 2 litrech
vody. Poté, maso nechte vychladnout,
pokrajejte ¢i ho natrhejte na malé
kousky, ochutte oreganem a zabalte
do tortil.

tak pri smazenf drzet sprévny tvar) ta
dejte je smazit na cca 1 minutu (dokud
nezezldtnou a nebudou ki'upavé) do
rozpaleného oleje (mate taco).

3. Tacos vyjméte z panve, pendejte
je na papirovy ubrousek a nechte
odkapat prebyte¢ny tuk. Poté je
prendejte na talit, na kterém budete
tacos podavat.

B 4. Posypte omytym a na mensi kousky

nakrajenym ledovym salatem.

5. Prelijte zakysanou smetanou (dle
vlastni chuti).

6. Posypte syrem queso fresco nebo
balkanskym syrem.

7. Na zavér dozdobte omytymi

a na mésicky nakrajenymi rajéaty

a podavejte.
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